
MO. BIS FR.  
12 – 15 UHR

SALAT 
1 CHILI CHICKEN SALAD  9,90 €
Zart gegrilltes Sweet Chili Hähnchen, frischer Blattsalat und eine bunte 
Mischung aus Kirschtomaten, Gurken, Mais, roten Zwiebeln, Karotten und 
Basilikum-Honig Dressing - von süß und würzig und dennoch herzhaft.
>> Als Getränk empfehlen wir hausgemachten Eistee.
Allergene: Geflügel, Honig (im Basilikum-Honig Dressing).

2 STEAKHOUSE SALAD   12,90 €
Gegrilltes Roastbeef auf einem Bett aus frischem Blattsalat, begleitet von 
gerösteten Zwiebeln, Kirschtomaten, Gurken, Karotten, Mais und Parme-
san, mit unserem cremigen Ranch Dressing abgerundet.
>> Als erfrischendes Getränk empfehlen wir einen Zitronen-Eistee.
Allergene: Senf, Milch (Parmesan, Ranch Dressing).  

BOWL 
1 TERIYAKI CHICKEN RICE BOWL  11,90 €
Gegrilltes Hühnchen in Teriyaki-Sauce, serviert über einer Schüssel mit 
duftendem Jasminreis. Begleitet von gedämpftem Brokkoli, gerösteten 
Karotten, Edamame-Bohnen und einer großzügigen Portion Sesamsamen. 
Topping mit dünn geschnittenen Frühlingszwiebeln und Koriander. 
>> Als Getränk empfehlen wir einen erfrischenden grünen Tee.
Allergene: Soja (in der Teriyaki-Sauce).

2  SOUTHWEST QUINOA BOWL  13,90 €
Bunte Quinoa-Bowl mit schwarzen Bohnen, gegrilltem Mais, Paprika, 
Avocado-Würfeln und gewürztem Hühnchen. Getoppt mit einem Spritzer 
Limettensaft und Koriander. 
Als Getränk empfehlen wir eine kühlende Wassermelonen-Limonade.
Allergene: Gluten (in der gewürzten Hühnchenmarinade).

WRAP 
1 BBQ CHICKEN WRAP COMBO  9,90 €
Gegrilltes Hähnchen in einem Wrap mit BBQ-Sauce, begleitet von Cole Slaw.  
>> Als erfrischendes Getränk empfehlen wir Limonade.
Allergene: Gluten (im Wrap), Senf (in der BBQ-Sauce).  

2  VEGETARIAN PHILLY CHEESE STEAK WRAP  12,90 €
Ein herzhafter Wrap gefüllt mit gegrilltem Gemüse, Pilzen und  
geschmolzenem Käse. Begleitet von knusprigen Süßkartoffel-Pommes.
>> Als Getränk empfehlen wir hausgemachten Himbeer-Eistee.
Allergene: Gluten (im Wrap), Milch (im geschmolzenen Käse).

WURST 
1 CURRYWURST  7,90 €
Unsere köstliche Currywurst ist eine perfekte Kombination aus würziger 
Bratwurst, aromatischer Butzi‘s Currysauce und knusprigen Pommes Frites.
>> Als Getränk empfehlen wir eine hausgemachte Limonade.
Allergene: Schweinefleisch, Senf, Gluten  

SCHNITZEL 
1 HONEY MUSTARD GLAZED  12,90 € 
       BBQ CHICKEN SCHNITZEL
Saftiges Hähnchenschnitzel glasiert mit einer Mischung aus Honig und 
Senf, gegrillt und mit einer großzügigen Portion BBQ-Sauce bestrichen. 
Serviert mit gegrilltem Maiskolben und einer Beilage von würzigen Süß-
kartoffel-Wedges. 
>> Als Getränk empfehlen wir einen Ingwer-Limonaden-Cocktail.
Allergene: Gluten (in der Panade), Senf (in der Glaze).  

2  SPICY JALAPEÑO BBQ PORK SCHNITZEL   13,90 €
Schweineschnitzel mariniert in einer würzigen Jalapeño-Barbecue-Sauce, 
gegrillt und mit karamellisierten Zwiebeln sowie geschmolzenem Pepper 
Jack Käse belegt mit gegrilltem Gemüse und knusprigen Kartoffelspalten.
>> Als Getränk empfehlen wir eisgekühlten Eistee mit Zitronengeschmack
Allergene: Gluten (in der Panade), Milch (im Pepper Jack Käse). 

BURGER 
1 CLASSIC BURGER  9,90 €
Saftiger Burger mit knusprigen Pommes. 
>> Als Getränk empfehlen wir einen traditionellen Butz Limonade Minze
Allergene: Gluten (im Brioche-Bun), Milch (im Cheddar-Käse). 

2 BUTZ BBQ BACON CHEESEBURGER  12,90 €
Ein saftiger Rindfleisch-Patty, gegrillt und mit rauchigem BBQ-Sauce 
überzogen. Getoppt mit knusprigem Bacon, geschmolzenem Cheddar-Käse, 
eingelegten Zwiebelringen und frischer Eisbergsalat. Serviert auf einem 
fluffigen Brioche-Bun. Als Beilage gibt es knusprige Kartoffelspalten. 
>> Als Getränk empfehlen wir einen traditionellen Root Beer.
Allergene: Gluten (im Brioche-Bun), Milch (im Cheddar-Käse). 

3 SPICY SOUTHWEST BLACK BEAN BURGER   12,90 €
Ein vegetarischer Burger aus schwarzen Bohnen, gewürzt mit südwestlichen 
Aromen. Getoppt mit Pepper Jack Käse, gegrillten Jalapeños, Avocado-Schei-
ben und Frischkäse, auf einem Vollkorn-Bun mit einer Seite von Maiskolben.  
>> Als Getränk empfehlen wir einen Limetten-Ingwer-Eistee.
Allergene: Gluten (im Vollkorn-Bun), Milch (im Pepper Jack Käse).



MO. TO FR.  
12 – 3 PM 

SALAD 
1 CHILI CHICKEN SALAD  9,90 €
Tender grilled sweet chili chicken, fresh mixed greens, and a colorful 
blend of cherry tomatoes, cucumbers, corn, red onions, carrots, all tossed 
in a basil-honey dressing – a mix of sweet and spicy yet hearty.
>> Caesar salad with grilled chicken
Allergens: poultry, honey (in the basil-honey dressing).

2 STEAKHOUSE SALAD   12,90 €
Grilled sirloin on a bed of fresh mixed greens, accompanied by roasted 
onions, cherry tomatoes, cucumbers, carrots, corn, and parmesan, all 
complemented with our creamy ranch dressing.
For a refreshing drink, we recommend a lemon iced tea.
Allergens: mustard, milk (parmesan, ranch dressing). 

BOWL 
1 TERIYAKI CHICKEN RICE BOWL  11,90 €
Grilled chicken in teriyaki sauce, served over a bowl of fragrant jasmine 
rice. accompanied by steamed broccoli, roasted carrots, edamame beans, 
and a generous sprinkle of sesame seeds. Topped with thinly sliced green 
onions and cilantro.
>> We recommend a refreshing green tea as a beverage.
Allergens: soy (in the teriyaki sauce).

2  SOUTHWEST QUINOA BOWL  13,90 €
Colorful quinoa bowl with black beans, grilled corn, bell peppers, avoca-
do cubes, and seasoned chicken. Topped with a splash of lime juice and 
cilantro.
>> We recommend a cooling watermelon lemonade as a beverage.
Allergens: gluten (in the seasoned chicken marinade

WRAP 
1 BBQ CHICKEN WRAP COMBO  9,90 €
Grilled chicken in a wrap with BBQ sauce, accompanied by coleslaw.
>> For a refreshing drink, we recommend lemonade.
Allergens: gluten (in the wrap), mustard (in the bbq sauce). 

2  VEGETARIAN PHILLY CHEESE STEAK WRAP  12,90 €
A hearty wrap filled with grilled vegetables, mushrooms, and melted 
cheese. Served with crispy sweet potato fries.
>> We recommend homemade raspberry iced tea as a beverage.
Allergens: gluten (in the wrap), milk (in the melted cheese).

WURST 
1 CURRYWURST  7,90 €
Our delicious currywurst is a perfect combination of flavorful bratwurst, 
aromatic Butzi‘s curry sauce, and crispy french fries.
>> We recommend a homemade lemonade as a beverage.
Allergens: pork, mustard, gluten  

SCHNITZEL 
1 HONEY MUSTARD GLAZED  12,90 € 
       BBQ CHICKEN SCHNITZEL
Juicy chicken schnitzel glazed with a mixture of honey and mustard, 
grilled, and generously brushed with barbecue sauce. Served with grilled 
corn on the cob and a side of spicy sweet potato wedges. 
>> We recommend a ginger lemonade cocktail as a beverage.
Allergens: gGluten (in the breading), Mustard (in the glaze). 

2  SPICY JALAPEÑO BBQ PORK SCHNITZEL   13,90 €
Pork schnitzel marinated in a spicy jalapeño barbecue sauce, grilled, and 
topped with caramelized onions and melted Pepper Jack cheese. Served 
with a side of grilled vegetables and crispy potato wedges.
>> We recommend iced tea with lemon flavor as a beverage.
Allergens: gluten (in the breading), milk (in the pepper jack cheese). 

BURGER 
1 CLASSIC BURGER  9,90 €
Juicy burger with crispy fries.
>> We recommend a traditional Butz Mint lemonade as a beverage.
Allergens: gluten (in the brioche bun), milk (in the cheddar cheese). 

2 BUTZ BBQ BACON CHEESEBURGER  12,90 €
A juicy beef patty, grilled and coated with smoky BBQ sauce. Topped 
with crispy bacon, melted cheddar cheese, pickled onion rings, and fresh 
iceberg lettuce. Served on a fluffy brioche bun. As a side, there are crispy 
potato wedges.
>> We recommend a traditional root beer as a beverage.
Allergene: gluten (im brioche-bun), milch (im cheddar-käse). 

3 SPICY SOUTHWEST BLACK BEAN BURGER   12,90 €
A hearty vegetarian burger made from black beans, seasoned with 
southwestern flavors. Topped with Pepper Jack cheese, grilled jalapeños, 
avocado slices, and cream cheese. Served on a whole-grain bun with a 
side of corn on the cob.
>> We recommend a lime ginger iced tea as a beverage.
Allergens: gluten (in the brioche bun), milk (in the cheddar cheese).


